Die Schweizer Stralle und ihre Nebenstralen haben

sich zu Frankfurts urbanster Einkaufmseile fur den

gehobenen Geschmack und Geldbeutel herausge-

macht. Die Liden der Unteren Berger Straflie mégen

hipper und szeniger sein, die an der Fressgass weltldu-

figer. Doch so richtig nett und abwechshungsreich 1st es

halt nur auf der Sachsenhé@user Shoppingmeile mit alteingesesse-

nen Geschiften wie Metzger Meyer, Teehaus Eilles, Konditorei Ja-

min - bis hin zur ,La Maison du Pain”. Die ist zwar erst zwei Jahre

alt, aber es scheint, als wire sie schon immer da gewesen. Die

beiden Erfinder der Brot-Brasserien Oliver Mayer und Markus

Spengler haben Frankfurtern die , Tartine™, getoastetes, belegtes

Brot 4 la francaise, schmackhaft gemacht und lullen ihre Giste

mit franzosischen Chansons, Croissants und Brioches bereits in

drei Lokalen im Stadtgebiet ein. Im La Maison du Pain kénnen

Feinschmecker Brot nicht nut kaufen, sondern von morgens bis

abends dinieren. Man sitzt in franzdsischer Tradition an grofien

Gemeinschaftstischen, sehr kommunikativ und abwechlungs-
reich. AuBlerdem: tolles Frihstiick.

* Metzgerei Meyer & Feinkost, Schweizer Str. 42 ¥ Eilles J. GmbH & Co. KG, Schweizer Str. 34

* Konditorei & Confiserie Georg Jumin, Schweizer Strafle 54a # La Maison du Pain, Schweizer

StraBle 63, 60594 Frankfurt am Main



